
あなたの心を動かすお料理で、至福のひとときをお過ごしください。あなたの心を動かすお料理で、至福のひとときをお過ごしください。
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お一人様／8,800円（税・サ込）
18:00～［ご夕食］

お問い合わせ 〒437-1615 静岡県御前崎市門屋2070-2 tel.0537-86-3311

日本料理料理長就任記念

静岡カントリー浜岡コース＆ホテル

ホテルニューオータニ・中野サンプラザにて
経験を積み2020年５月より
浜岡コース＆ホテル総料理長に就任。

総料理長  

阿部登三男

静岡カントリー浜岡コース＆ホテル

ホテルニューオータニ・中野サンプラザにて
経験を積み2020年５月より
浜岡コース＆ホテル総料理長に就任。

総料理長  

阿部登三男

静岡カントリー浜岡コース＆ホテル

ホテルニューオータニ・中野サンプラザにて
経験を積み2020年５月より
浜岡コース＆ホテル総料理長に就任。

総料理長  

阿部登三男

静岡カントリー浜岡コース＆ホテル

ホテルニューオータニ・中野サンプラザにて
経験を積み2020年５月より
浜岡コース＆ホテル総料理長に就任。

総料理長  

阿部登三男

静岡カントリー浜岡コース＆ホテル

ホテルニューオータニ大阪・
大阪北新地の割烹で下積み。
京都で15年修行の後、
京都貴船の右源太にて10年料理長。
浜岡コース＆ホテル日本料理料理長に就任。

日本料理料理長  

村上 正一

静岡カントリー浜岡コース＆ホテル

ホテルニューオータニ大阪・
大阪北新地の割烹で下積み。
京都で15年修行の後、
京都貴船の右源太にて10年料理長。
浜岡コース＆ホテル日本料理料理長に就任。

日本料理料理長  

村上 正一

静岡カントリー浜岡コース＆ホテル

ホテルニューオータニ大阪・
大阪北新地の割烹で下積み。
京都で15年修行の後、
京都貴船の右源太にて10年料理長。
浜岡コース＆ホテル日本料理料理長に就任。

日本料理料理長  

村上 正一

チケット
予約制

お一人様／8,800円（税・サ込）
18:00～［ディナー］

阿部登三男総料理長が就任1周年の感謝を込めて
チケット
予約制

欧風料理「ラ・フローラ」7F

日本料理「天龍」3F

164 4 30～金 金2021

145 5 30～金 日2021


